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Les menus sont suceptibles do modll!catlm en fonctions
des "approvisionnements foumnisseurs et saisonniers”

Lundi 18

Entrée

41‘\

£
s

‘ PATE DE CAMPAGNE (PORC)
AVOCAT ET MAYONNAISE

Plat
LASAGNES
3 AUX LEGUMES

PAVE DE POISSON A LA
BORDELAISE

*kkkk

POMMES NOISETTE
Fromage

3 ACHE QUIRIT* ©
Fd Epamr =
Dessert

3 FRUITS DE SAISON* ©

Entrée
& tomaTES
@® AUX DES BREBIS -
RADIS ET FROMAGE FRAIS AUX
HERBES
Plat

1 RAVIOLIS (BCEUF) SAUCE
TOMATES ET

al EMMENTAL

BRANDADE MORUE

*kkkk

Dessert

TARTE AU CHOCOLAT
TARTE AUX POMMES

Jeudi 21

Entrée

a OEUF DUR MIMOSA
mTABOULE

Plat

PIZZA AU FROMAGE
‘ SAUCISSE DE TOULOUSE

(PORC) ©

kkkkk

RATATOUILLE ©
Fromage
4" YAOURT NATURE* ©

Dessert

73 COMPOTE POMME/PECHE
SALADE DE FRUITS

‘ Prodult local \ABL, Produit issu de I'agriculture biologique et locale e Recette collégiens « Atelier cuisine »

L'Heravlt

dans son
assiette

Vienu de E semaine du 18 05 au 22/05 2026

Vendredi 22

Entrée

BEIGNET DE CALAMARS ET
CITRON

7 FEUILLETE AUX LEGUMES

Plat

PENNES/ COURGETTES/ ‘%
PESTO ET PARMESAN *
CRUNCHY DE VOLAILLE

*kkkk

GRATIN DE COURGETTES

Dessert

%3 FRUIT DE SAISON =

* Alde U-E A destination des écoles

5 - = ‘N
@ AOP , AC AOC EI'.] Produit issu de Fagriculture biologique w Plat végétarien Q Produits bruts ou peu transformés



